




ИДЕАЛЬНЫЙ ГРИЛЬ ДЛЯ 
ЭКСКЛЮЗИВНОГО МЕНЮ

3’ 30’’ на 350°C 3’ на 320°C 3’ 30’’ на 340°C

КУРИНОЕ ФИЛЕ WURSTEL BRAT/СОСИСКИ БУРГЕРЫ  ИЗ 
ГОВЯДИНЫ



BBQ MASTER обеспечивает равномерное и точное 
приготовление на гриле, что усиливает вкус и придает 

рецептам привлекательный вид.

4’ на 340°C 2’ на 320°C 3’ - 4’ на 350°C

СТЕЙКИ ИЗ 
ГОВЯДИНЫ

ЯЙЦА И БЕКОНБУРГЕРЫ  ИЗ 
ГОВЯДИНЫ

ОВОЩИ
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Views 

Connection positions 
Dimensions and Weights 
Installation requirements 

Power supply 

DIMENSIONS AND WEIGHT 
Width 481 mm 
Depth 457 mm 
Height 182 mm 
Net Weight 12 kg 
  
  
POWER SUPPLY 
 STANDARD 
Voltage 230 V  
Phase 1PH+N+PE 
Frequency 50 Hz 
Power 2.8 kW 
Maximum Amp Draw 12.2 A 
Power cable requirement H07RN-F 
Plug SCHUKO 

 
 

CONNECTION POSITIONS 
2 Terminal board power supply 
3 Unipotential terminal 
6 Technical data plate 
7 Safety thermostat 
  
  

INSTALLATION REQUIREMENTS 
 
Installations must conform to all local electrical systems, 
specifically minimum wire gauge required for field connection, 
hydraulic and ventilation codes. 

      

Модель: SP015PR-B
Мощность: 3 кВт - 230В

Размер поверхности приготовления: 300 x 400 мм

Материалы: Черные ребристые стеклокерамические 
пластины. Антикоррозийная конструкция 
из нержавеющей стали AISI 304.

Максимальная температура: 400 °C

Панель управления: Ручное управление

Нетто вес: 14,9 кг

Размеры (Д*Ш*В): 481 x 457 x 182 мм



Прочная конструкция из прессованной 
нержавеющей стали AISI 304.

Поверхность из черного 
керамического стекла: 
ребристая сверху и снизу.

Простое и точное ручное 
управление.

ТЕХНИЧЕСКОЕ 
СОВЕРШЕНСТВО
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